SPARGELZEIT im OBERTOR
ab dem 20. April 2026

Frischer Tettnanger Spargel vom Spargelhof Landerer
regional, saisonal und frisch serviert

Spargelcremesuppe 7
Frihlingssalate mit Spargel und Friichten 9
Flammkuchen mit Spargel, Speck und Hollandaise 10,5

Portion frischer Tettnanger Spargel
mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise
und Petersilienkartoffeln 19,5

Dazu empfehlen wir
Krauterfladle 3
Hinterschinken 3
Zanderfilet 9
kleines Wiener Schnitzel 9
Rumpsteak mit Krauterbutter 12

Sauce Hollandaise extra 2
Dazu WeiBburgunder vom Bodensee!

Wir freuen uns Uber |hre Reservierung.




