
 

 

 

 Weinstube im Obertor 

Ravensburg  

 

 

 

Fondue Karte 
ab 2 Personen 

(nur mit Vorbestellung) 
 

Öffnungszeiten:  
Montag bis Sonntag: 11.00 – 22.00 Uhr 

warme Küche: 11.00-14.00 und 17.00-21.00 

sonntags durchgehend warme Küche 

Hotel Obertor - Marktstraße 67 - 88212 Ravensburg  
0751-36670 – mail@hotelobertor.de 



Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer 

 

V O R S P E I S E N         

Beilagensalat          4,5 
Nüsslisalat mit Orangen, Trauben und Speck      9,- 
Beeftatar „Obertor“, am Tisch für Sie zubereitet          21 / 31 

 

D E S S E R T 

Affogato           5,5 
Mini-Bananen-Split         7,-
Warmes Schokoküchle mit Vanilleeis und Sahne   8,- 
Süßer Flammkuchen, mit Apfel und Minze    8,5 
      

 

W E I N     E M P F E H L U N G 

Kirschwasser        4cl  5,- 
 
Weingut Kanzlerhof, Pölich 
Riesling Schieferheld, trocken       29,- 

Weingut Winkler-Hermaden, Steiermark 
Souvignier Gris, Vulkanland       32,- 

Maison Ventenac, Longuedoc 
Cabernet Franc, Paul, 2021       37,- 

 

 

 

 

 



Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer 

C H I N O I S E     F O N D U E      
Unser Fleisch Fondue mit herzhafter Brühe.  

Serviert mit Pane Rustico, Ofenkartoffeln, Cornichons und 
Silberzwiebeln 

Dips: Sauce Rouille, Cocktail-, und Currysauce.  
 

Rinderfilet, Schweinefilet und Putenbrust  
circa 300 g pro Person 

29 Euro pro Person 

 

*** 

K Ä S E     F O N D U E      
Unser klassisches Käse Fondue. Halb Bergkäse und halb 
Emmentaler. Geschmolzen in Riesling. 

Serviert mit Pane Rustico, Ofenkartoffeln, Cornichons und 
Silberzwiebeln. 
 
circa 300 g pro Person 

23 Euro pro Person 

 

*** 

Extras als Beilage   je 4,50 Euro 

Pommes frites 
blanchierte Karotten 
eingelegte Birnen 
Südtiroler Speck oder Kochschinken 
Gurken-/ Dillsalat 
Rösti 
Weintrauben 



Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer 

Tischreservierung online 

 

 

 

 

 

 

 

 

A U S B L I C K 

 

Jeden Samstag Großes Frühstück vom Buffet bis 11 Uhr (19,50 Euro p.P.)  
Weißwürste, Bouillabaisse und frische Austern 

Ab 23. Februar Fondue Wochen im Obertor (Käse und Chinoise) 

ab März 2026 Wine-Tasting im Gewölbekeller (mit Anmeldung) 
nächste Termine: 7.März, 21. März, 18. April jeweils 16.00 Uhr 

im März  Spanferkel aus dem Ofen ab 6 Personen (auf Vorbestellung) 
Ostern 2026  Allgäuer Oster-Lamm vom „Burkhof“ mit Thumbet und 
   Kartoffelgratin (nur mit Reservierung)  
 

 

Gerne planen wir mit Ihnen Ihre Feste und Feiern! 


