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HOTEL OBERTOR TR e

— RAVENSBURG —

,Fisch auf den Tisch“
~ — mit Eric Babiloni —

vom 02. — 08. Februar 2026

Tapas

Pan rustico, Ajoli und Olivenmousse p.P. 2,-

Rilettes vom Lachs 5,-

Piementos de Padron 5,-

Boquerones, eingelegt in Essig und Ol 6,-

Gambas al gjillo 7,-

Pulpo galega 12,-

Ostras ,,Daniel Sorlut® 6 Stuck 21,-

Zwischengerichte .

Sea Tiger Garnele gegrillt je Stuck 9,- . :

gratinierte Jakobsmuscheln 3 Stlck 9,- » il

Thunfisch Tartar mit Avocado und Mango 17,- ’ ‘éf %
.. Miesmuscheln in WeiBweinsauce 14,-/24,- \% Y /g :
= Plato mixto ,,al Babiloni“ fiir zwei Personen 28,- ﬁ 2’.‘3 . g _
= N S ] |
““ Hauptginge . - - é
. Pasta “vongole al Babiloni” 18,- 08 ;

~.Bouillabaisse mit Fisch Einlage, Rouille 18,-/22,- = 2o ,_

Calamar vom Grill mit Salat 18,- = N

Pulpo vom Grill “Chiringito style” 24,-

Thunfischsteak mit Kartoffel und Salat 26,-

Halber Hummer mit Tagliatelle 26,-

,»ourf and Turf” 36,-

Reservierung erwiinscht online, telefonisch ,dii
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0751 -3667-0 mail@hotelobertor.de

. . . 2 1.\
Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und in Euro.
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